
Χαρακτηριστικά

Πολλές δυνατότητες χρήσης,
αξεσουάρ για ζύμη μαγιάς,
ζύμη για γλυκό, κρέμα
γάλακτος και μαρέγκα.

Επισκόπηση συσκευής: σελίδα
6

Επιλέξτε την ταχύτητα
σύμφωνα με το μίγμα,
ρυθμίστε τον χρονοδιακόπτη
έως τα 6 λεπτά ή
χρησιμοποιήστε τους
σύντομους παλμούς Turbo.

Εφαρμογή: σελίδα 9

εγχειρίδιο χρήσης

Κουζινομηχανή – Sweet Home Bakery

Art. 6624.31



Καλώς ήρθατε

Διαβάστε προσεκτικά όλες τις πληροφορίες που περιέχονται σε αυτές τις οδηγίες χρήσης.
Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης σε ασφαλές μέρος και παραδώστε τις σε όσους θα
χρησιμοποιήσουν τη συσκευή μετά από εσάς. Η συσκευή πρέπει να χρησιμοποιείται μόνο για
τον προορισμό της, σύμφωνα με τις παρούσες οδηγίες. Τηρείτε τις οδηγίες ασφαλείας. Η
συσκευή πρέπει να λειτουργεί κατά προτίμηση με διακόπτη διαρροής ρεύματος (max.
30mA).
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Σύμφωνα με τις ευρωπαϊκές οδηγίες για την ασφάλεια και την ΗΜΣ.

Επιφυλασσόμαστε για αλλαγές στη σχεδίαση, τον εξοπλισμό, τα τεχνικά στοιχεία και λάθη.
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Πίνακας περιεχομένων



• Διαβάστε όλες τις οδηγίες ασφαλείας, τηρείτε τις οδηγίες χρήσης,
φυλάξτε τις και μεταβιβάστε τις στους επόμενους χρήστες.

• Παιδιά άνω των 8 ετών και άτομα με περιορισμένες σωματικές,
αισθητηριακές ή διανοητικές ικανότητες, έλλειψη εμπειρίας και
γνώσεων μπορούν να χρησιμοποιούν τη συσκευή μόνο εάν
επιβλέπονται από ένα άτομο που είναι υπεύθυνο για την ασφάλειά
τους ή εάν τους έχει δείξει τον ασφαλή τρόπο χρήσης της
συσκευής και έχουν κατανοήσει τους σχετικούς κινδύνους. Οι
εργασίες καθαρισμού και συντήρησης δεν πρέπει να εκτελούνται
από παιδιά χωρίς επίβλεψη.

• Δεν αποτελεί οικιακό απόβλητο. Η συσκευή πρέπει να απορριφθεί
σύμφωνα με τις τοπικές διατάξεις.

• Σε περίπτωση που η συσκευή χρησιμοποιηθεί για σκοπούς
διαφορετικούς από αυτούς για τους οποίους προορίζεται,
χρησιμοποιηθεί λανθασμένα ή επισκευαστεί με ακατάλληλο
τρόπο, δεν μπορεί να αναληφθεί καμία ευθύνη για τυχόν ζημιές.
Σε αυτή την περίπτωση, η εγγύηση δεν ισχύει.

• Μην βυθίζετε ποτέ τη συσκευή σε νερό ή άλλα υγρά. Δεν πρέπει
να εισέλθει υγρό στο εσωτερικό της συσκευής (κίνδυνος
βραχυκυκλώματος).

• Ελέγξτε τη συσκευή / το καλώδιο τροφοδοσίας / το καλώδιο
προέκτασης για τυχόν ζημιές πριν από κάθε χρήση. Μην
χρησιμοποιείτε ποτέ κατεστραμμένες συσκευές
(συμπεριλαμβανομένου του καλωδίου τροφοδοσίας) – ζητήστε
την επισκευή / αντικατάστασή τους από τον κατασκευαστή, το
κέντρο σέρβις του ή εξειδικευμένους τεχνικούς. Μην ανοίγετε
ποτέ τη συσκευή μόνοι σας – κίνδυνος τραυματισμού!

• Μην εισάγετε τα δάχτυλά σας ή αντικείμενα στις ανοίξεις της
συσκευής. Μην καλύπτετε τις ανοίξεις της συσκευής.

• Πρέπει να αποφεύγεται η χρήση της συσκευής σε περιβάλλον με
εύφλεκτους ατμούς.

• Τα παιδιά δεν πρέπει να παίζουν με τη συσκευή. Κρατήστε τη
συσκευή και το καλώδιο τροφοδοσίας μακριά από παιδιά κάτω
των 8 ετών. Μην αφήνετε τη συσκευή χωρίς επίβλεψη κατά τη
λειτουργία. Τα υλικά συσκευασίας (π.χ. σακούλες μεμβράνης) δεν
πρέπει να βρίσκονται σε πρόσβαση παιδιών.

• Σύνδεση στο δίκτυο: Η τάση πρέπει να αντιστοιχεί στις ενδείξεις
της πινακίδας τύπου της συσκευής.

• Μην μεταφέρετε/τραβάτε ποτέ τη συσκευή από το καλώδιο
τροφοδοσίας. Μην λυγίζετε, μην σφίγγετε και μην τραβάτε το
καλώδιο τροφοδοσίας πάνω από αιχμηρές άκρες. Κίνδυνος
βραχυκυκλώματος λόγω θραύσης του καλωδίου!

Μην το χρησιμοποιείτε ποτέ κοντά σε νερό (μπανιέρα,
νιπτήρας κ.λπ.). Μην το εκθέτετε σε βροχή/υγρασία.
Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο με στεγνά χέρια! Εάν η
συσκευή πέσει στο νερό, ζητήστε από έναν ειδικό να την
ελέγξει πριν από την επόμενη χρήση.

• Μην τοποθετείτε ποτέ τη συσκευή/το καλώδιο σύνδεσης σε
καυτές επιφάνειες (εστία κουζίνας) ή κοντά σε ανοιχτή φωτιά.
Μην εκθέτετε τη συσκευή σε έντονη θερμότητα (πηγές
θερμότητας, θερμαντικά σώματα, ηλιακή ακτινοβολία). Σβήνετε
τις φλεγόμενες συσκευές μόνο με πυροσβεστική κουβέρτα.

• Μην τραβάτε ποτέ το βύσμα από το καλώδιο τροφοδοσίας / με
βρεγμένα χέρια. Αποσυνδέστε το βύσμα από την πρίζα σε
περίπτωση βλάβης κατά τη χρήση, πριν από την επαναπλήρωση,
πριν από τον καθαρισμό, πριν από την αλλαγή θέσης ή μετά τη
χρήση. Το βύσμα πρέπει να είναι προσβάσιμο ανά πάσα στιγμή.

• Απενεργοποιήστε τις συσκευές που δεν χρησιμοποιούνται / δεν
επιβλέπονται και αποσυνδέστε το καλώδιο τροφοδοσίας. Μην
τυλίγετε το καλώδιο τροφοδοσίας γύρω από τη συσκευή.

• Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο σε επίπεδη, σταθερή και στεγνή
επιφάνεια. Μην την στερεώνετε ποτέ στον τοίχο/στην οροφή.

• Η συσκευή προορίζεται για την οικιακή, όχι επαγγελματική
χρήση.

• Μην συνδέετε/χρησιμοποιείτε τη συσκευή με χρονοδιακόπτη ή
τηλεχειριστήριο.

• Για λόγους ασφαλείας, μην χρησιμοποιείτε εξαρτήματα που δεν
συνιστώνται/πωλούνται από τον κατασκευαστή.

• Απαιτείται προσοχή, όταν χύνονται καυτά υγρά στη συσκευή/στο
δοχείο, καθώς μπορεί να εκτοξευθούν από τη συσκευή πάλι λόγω
ξαφνικού σχηματισμού ατμού.

Κατηγορία προστασίας II (διπλή μόνωση): Η συ-
σκευή αυτή πληροί τις απαιτήσεις της κατηγορίας προ-
στασίας II (διπλή μόνωση). Δεν απαιτείται αγωγός προ-
στασίας/επαφή προστασίας.

Οδηγίες ασφαλείας
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Αρ. προϊόντος 6624.31

1-8 + Turbo Βαθμίδες ταχύτητας II Κατηγορία προστασίας
220–240 V~

50–60 Hz
Σύνδεση ηλεκτρικού
δικτύου

5 L Μέγ. ποσότητα πλήρωσης 1,5 kg Μέγ. ποσότητα ζύμης

Κατανάλωση ρεύματος

< 1100 W Ενεργοποιημένο < 0,3 W Απενεργοποιημένο 10 λεπτά
Λειτουργία OFF/αναμονής
ενεργή μετά από
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Τεχνικά χαρακτηριστικά



Χτυπητήρι

Προϊόν 9600.0946
Βαθμίδες ταχύτητας

Για κρέμα γάλακτος, μαρέγκα, μαγιονέζα, βραστό
γλάσο και αφρώδες βούτυρο.

Επίπεδος αναδευτήρας
Για χονδρές ζύμες, μίγμα για γλυκό, ζύμη

παντεσπάνι καθώς και βούτυρο και αλεύρι.

Για ζύμη μαγιάς και βαριές ζύμες.
Γάντζος ζύμωσης

Μπολ ανάδευσης

Καπάκι μπολ

Πλήκτρο On/Off

Πλήκτρο Turbo

Ένδειξη χρόνου/χρονοδιακόπτη

Αργή ανάδευση, ανάμιξη και ομογενοποίηση. Θέση εκκίνησης για όλες τις διαδικασίες ανάμιξης.
Ενδείκνυται για την προσθήκη συστατικών και για παχύτερα ή πιο στερεά μίγματα.1

2 Για χονδρές ζύμες, βούτυρο και αλεύρι, λεπτές ζύμες και ζύμη μαγιάς.

3-5 Για ζύμη παντεσπάνι, μαλακό βούτυρο με ζάχαρη και μίγμα για γλυκό.

6-7 Για κρέμα γάλακτος, μαρέγκα και βραστό γλάσο.

8 Για μαγιονέζα, μικρές ποσότητες κρέμας γάλακτος ή μαρέγκας και για
αφρώδες χτύπημα βουτύρου.

Μοχλός απασφάλισης

Βραχίονας ανάδευσης

Ρυθμιστής

Κίνδυνος σύνθλιψης: Μην πλησιάζετε
τα χέρια στον μηχανισμό.

Περιστρέψτε το μπολ ανάδευσης, για να το
ασφαλίσετε/λύσετε.

Άρθρωση βραχίονα ανάδευσης
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Επισκόπηση συσκευής



Θέση σε λειτουργία
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1. Αποσυσκευασία συσκευής και αξεσουάρ
Αποσυσκευάστε πλήρως τη συσκευή, αφαιρέστε
τις προστατευτικές μεμβράνες και τη σακούλα.

Το υλικό συσκευασίας πρέπει να φυλάσσεται μακριά από
τα παιδιά.

2. Στήσιμο συσκευής
Στήστε τη συσκευή σε μια λεία, επίπεδη και
σταθερή επιφάνεια εργασίας.

Κρατήστε μακριά τη ζέστη, την απευθείας ακτινοβολία
του ήλιου, την υγρασία και τις αιχμηρές ακμές.

3. Έλεγχος συσκευής
Ελέγξτε τη συσκευή και το καλώδιο ρεύματος πριν
από τη χρήση.

Μη χρησιμοποιείτε και μην επισκευάζετε μια συσκευή με
ζημιά.

4. Ανύψωση βραχίονα ανάδευσης, αφαίρεση
αξεσουάρ

Πιέστε τον μοχλό απασφάλισης προς τα κάτω. Ο
βραχίονας ανάδευσης κινείται προς τα επάνω.

5. Έλεγχος αξεσουάρ
Έχετε έτοιμα το μπολ ανάδευσης, το καπάκι μπολ,
τον γάντζο ζύμωσης, τον επίπεδο αναδευτήρα και
το χτυπητήρι.

Χρησιμοποιείτε αποκλειστικά κατάλληλα γνήσια
εξαρτήματα.

6. Καθαρισμός αξεσουάρ
Καθαρίστε με νερό τον γάντζο ζύμωσης, τον
επίπεδο αναδευτήρα, το χτυπητήρι, το καπάκι
μπολ και το μπολ ανάδευσης.

Μη χρησιμοποιείτε διαβρωτικά καθαριστικά. Τα
εξαρτήματα δεν είναι κατάλληλα για το πλυντήριο
πιάτων. Η θερμότητα ή τα διαβρωτικά καθαριστικά
μπορεί να παραμορφώσουν ή να αποχρωματίσουν
εξαρτήματα.
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7. Τοποθέτηση μπολ ανάδευσης
Τοποθετήστε το μπολ ανάδευσης στο στήριγμα.
Περιστρέψτε το μπολ, μέχρι να ασφαλίσει.

8. Προσθήκη συστατικών
Τοποθετήστε τα συστατικά στο μπολ ανάδευσης.
Μην υπερβαίνετε τη μέγιστη ποσότητα.

Προσθέστε το μέγιστο 1,5 kg σε αναλογία αλευριού/
νερού 5:3 ή 1,2 kg σε αναλογία αλευριού/νερού 2:1.
Ιδέες συνταγών στη σελίδα 11.

9. Τοποθέτηση επιθυμητού εργαλείου

Τοποθετήστε τον γάντζο ζύμωσης, τον επίπεδο
αναδευτήρα ή το χτυπητήρι στον κινητήριο
άξονα. Πιέστε το εργαλείο στον συμπλέκτη και
στη συνέχεια περιστρέψτε το, για να το
ασφαλίσετε.

10. Χαμήλωμα βραχίονα ανάδευσης

Χαμηλώστε τον βραχίονα ανάδευσης μέχρι τη
θέση εργασίας, μέχρι να ασφαλίσει με τον
χαρακτηριστικό ήχο.

ΚΙΝΔΥΝΟΣ ΣΥΝΘΛΙΨΗΣ: Μην πλησιάζετε τα χέρια
στον μηχανισμό.

11. Σύνδεση συσκευής στο ρεύμα
Συνδέστε το φις ρεύματος σε μια σύμφωνα με τους
κανονισμούς εγκατεστημένη πρίζα.

Η πρίζα πρέπει να αντιστοιχεί σε 220–240 V~, 50–60
Hz.



Εφαρμογή
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Μην απλώνετε ποτέ τα χέρια ή αντικείμενα μέσα στο μπολ ανάδευσης που κινείται στη διάρκεια
της λειτουργίας. Πριν από την αλλαγή εργαλείων, απενεργοποιείτε πάντα τη συσκευή και
τραβάτε το φις ρεύματος.

1. Ενεργοποίηση συσκευής
Πιέστε το πλήκτρο On/Off.

Η συσκευή είναι έτοιμη για λειτουργία, όταν η οθόνη
δείχνει 0 00:00.

2. Επιλογή βαθμίδας ταχύτητας
Περιστρέψτε τον ρυθμιστή, για να αλλάξετε τις
βαθμίδες ταχύτητας σταδιακά.

Στη διάρκεια της λειτουργίας, η οθόνη δείχνει τον
τρέχοντα χρόνο εργασίας. Χωρίς χρονοδιακόπτη, ο
μέγιστος χρόνος λειτουργίας είναι 10 λεπτά.

Χαμηλές βαθμίδες για πιο στερεά μίγματα, υψηλές βαθμίδες για πιο ρευστά μίγματα.

Μπορείτε να χρησιμοποιείτε τη συσκευή χωρίς διακοπή σε εργασίες ζύμωσης για 6 λεπτά το
μέγιστο. Στη συνέχεια απενεργοποιήστε τη συσκευή και αφήστε τη να κρυώσει.

3. Παύση συσκευής
Πιέστε σύντομα το πλήκτρο On/Off ενώ λειτουργεί
η συσκευή.

Η συσκευή και ο χρονοδιακόπτης (αν είχε ενεργοποιηθεί)
σταματάνε.

4. Ρύθμιση λειτουργίας χρονοδιακόπτη

Πιέστε το πλήκτρο Turbo, για να σταματήσετε τη
συσκευή. Πιέστε ξανά δύο φορές, για να
ενεργοποιήσετε τη λειτουργία χρονοδιακόπτη.
Ρυθμίστε τον χρόνο με τον ρυθμιστή.

5. Έναρξη χρονοδιακόπτη

Επιβεβαιώστε τον χρονοδιακόπτη με το πλήκτρο
On/Off. Επιλέξτε βαθμίδα ταχύτητας, για να
ξεκινήσετε τον χρονοδιακόπτη.

Μετά από τη λήξη του χρονοδιακόπτη σταματά
αυτόματα η συσκευή.
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6. Ακύρωση χρονοδιακόπτη
Με ενεργοποιημένο χρονοδιακόπτη, πιέστε δύο
φορές το πλήκτρο Turbo.

7. Λειτουργία Turbo

Για να ενεργοποιήσετε τη λειτουργία Turbo, πιέστε
δύο φορές το πλήκτρο Turbo, για να εμφανιστεί η
ένδειξη 0 00:00. Στη συνέχεια κρατήστε πιεσμένο
το πλήκτρο Turbo, για να δοθεί ένας παλμός
ανάδευσης.

Κατά την ελευθέρωση του πλήκτρου αναβοσβήνει η
οθόνη 5 φορές. Όσο αναβοσβήνει η οθόνη, το Turbo
μπορεί να πιεστεί ξανά, για να δοθούν παλμοί
ανάδευσης.
Η λειτουργία Turbo δεν μπορεί να ενεργοποιηθεί, όσο η
συσκευή λειτουργεί σε μια επιλεγμένη βαθμίδα
ταχύτητας.

8. Απενεργοποίηση συσκευής

Πιέστε το πλήκτρο On/Off, για να
απενεργοποιήσετε τη συσκευή. Τραβήξτε το φις
ρεύματος.

Περιμένετε, μέχρι να ακινητοποιηθούν όλα τα μέρη.



Συνταγές

11

Ζύμη για ελβετικό τσουρέκι

• 500 g λευκό αλεύρι ή αλεύρι για ελβετικό
τσουρέκι

• 1½ κουταλάκι γλυκού αλάτι
• 20 g ζάχαρη
• 20 g φρέσκια μαγιά ή 1 σακουλάκι μαγιά

σε σκόνη
• 300 ml γάλα, χλιαρό
• 60 g βούτυρο, μαλακό
• 1 αβγό

1. Ανακατέψτε το αλεύρι, το αλάτι και τη ζάχαρη σε ένα μπολ.

2. Διαλύστε τη μαγιά στο χλιαρό γάλα και δώστε τα μαζί με το
βούτυρο και το αβγό στο αλεύρι.

3. Ζυμώστε το μίγμα, ώστε να προκύψει μια λεία, μεταξένια ζύμη
(περ. 10 λεπτά).

4. Αφήστε τη να φουσκώσει μέχρι να διπλασιαστεί σε όγκο,
καλυμμένο σε θερμοκρασία δωματίου για 1–1½ ώρες.

5. Κόψτε στο μισό τη ζύμη, διαμορφώστε τη σε δύο κορδόνια και
πλέξτε τα σε μία κοτσίδα.

6. Τοποθετήστε το μίγμα σε ένα ταψί που είναι καλυμμένο με
λαδόκολλα και αφήστε το να ηρεμήσει ξανά 30 λεπτά.

7. Επαλείψτε το μίγμα με μίγμα αβγού/γάλακτος.

8. Ψήστε το μίγμα σε φούρνο που έχετε προθερμάνει στους 200
°C για περ. 35–40 λεπτά.

Ζύμη για πίτσα

• 500 g αλεύρι για πίτσα ή λευκό αλεύρι
• 10 g αλάτι
• 10 g φρέσκια μαγιά ή ½ σακουλάκι μαγιά

σε σκόνη
• 300 ml νερό, χλιαρό
• 2 κουτάλια της σούπας ελαιόλαδο

1. Ανακατέψτε το αλεύρι, το αλάτι και τη ζάχαρη.

2. Διαλύστε τη μαγιά στο νερό και δώστε τα μαζί με το ελαιόλαδο
στο αλεύρι.

3. Ζυμώστε τα, ώστε να προκύψει μια ελαστική ζύμη (περ. 10
λεπτά).

Συνιστάται η χρήση του γάντζου ζύμωσης

4. Αφήστε τη ζύμη καλυμμένη για 4 ώρες ή όλη τη νύχτα.

5. Μοιράστε τη ζύμη σε 2–3 μερίδες και ανοίξτε τη με τον
πλάστη σε λεπτό φύλλο.

6. Τοποθετήστε προϊόντα της αρεσκείας σας στη ζύμη.

7. Ψήστε τη στους 240–250 °C στην πιο κάτω θέση για 10–15
λεπτά.

Ζύμη για γλυκό (γλυκιά ζύμη
τάρτας)

• 250 g αλεύρι
• 125 g κρύο βούτυρο
• 30 g ζάχαρη
• ½ σακουλάκι ζάχαρη βανίλιας
• 1 πρέζα αλάτι
• 1 αβγό
• 1–2 κουτάλια της σούπας κρύο νερό

1. Ανακατέψτε το αλεύρι, τη ζάχαρη, τη ζάχαρη βανίλιας και το
αλάτι.

2. Δώστε το βούτυρο σε κομματάκια και τρίψτε το ανάμεσα στα
δάχτυλα.

3. Προσθέστε το αβγό και το νερό και ενώστε τα γρήγορα να
γίνουν ζύμη.

4. Πιέστε επίπεδα και αφήστε το σε δροσερό μέρος για 30 λεπτά.

5. Ανοίξτε τη ζύμη με τον πλάστη και απλώστε τη σε ένα ταψί.

6. Τοποθετήστε τα υλικά της συνταγής πάνω στη ζύμη ή ψήστε
τη σκέτη.

7. Ψήστε στους 180–200 °C σύμφωνα με τη συνταγή του γλυκού.

»Για τάρτες φρούτων, μειώστε τη ζάχαρη στη
ζύμη για γλυκό στα 20 g + ½ σακουλάκι ζάχαρη
βανίλιας, καθώς τα φρούτα έχουν ήδη αρκετά
γλυκιά γεύση«



Καθαρισμός
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1. Απενεργοποίηση συσκευής

Πιέστε το πλήκτρο On/Off, για να
απενεργοποιήσετε τη συσκευή. Τραβήξτε το φις
ρεύματος.

Περιμένετε, μέχρι να ακινητοποιηθούν όλα τα μέρη.

2. Ανύψωση βραχίονα ανάδευσης

Πιέστε τον μοχλό απασφάλισης προς τα κάτω. Ο
βραχίονας ανάδευσης κινείται προς τα επάνω.

3. Αφαίρεση αξεσουάρ

Αφαιρέστε το εργαλείο και το μπολ ανάδευσης.

4. Καθαρισμός μπολ ανάδευσης
Καθαρίστε το μπολ ανάδευσης με νερό. Αφαιρέστε
πλήρως τα υπολείμματα τροφίμων.

5. Καθαρισμός αξεσουάρ
Καθαρίστε με νερό τον γάντζο ζύμωσης, το
χτυπητήρι και το καπάκι μπολ.

Μη χρησιμοποιείτε διαβρωτικά καθαριστικά. Τα
εξαρτήματα δεν είναι κατάλληλα για το πλυντήριο
πιάτων. Η θερμότητα ή τα διαβρωτικά καθαριστικά
μπορεί να παραμορφώσουν ή να αποχρωματίσουν
εξαρτήματα.

6. Καθαρισμός περιβλήματος
Ξεσκονίστε το περίβλημα με ένα υγρό πανί. Μη
χρησιμοποιείτε ισχυρά ή αποτριπτικά καθαριστικά
μέσα.

Μη βυθίζετε ποτέ το περίβλημα κινητήρα στο νερό ή σε
άλλα υγρά.Δεν επιτρέπεται να φθάσει υγρό στο
εσωτερικό της συσκευής.



Πρόβλημα/αιτία Λύση

Η συσκευή δεν λειτουργεί Το φις ρεύματος συνδέθηκε; Ο βραχίονας ανάδευσης χαμήλωσε εντελώς και ασφάλισε;

Η συσκευή κάνει θορύβους χτυπήματος Το μπολ ανάδευσης έχει ασφαλίσει σωστά στην πλάκα βάσης; Τα αξεσουάρ έχουν
στερεωθεί σωστά;

Η συσκευή σταματά ξαφνικά Μήπως έχει υπερφορτωθεί/υπερπληρωθεί;
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Προβλήματα και αιτίες
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Πληροφορίες χρήστη

Εγγύηση
Για τη συγκεκριμένη συσκευή παρέχουμε εγγύηση 5 ετών από την ημερομηνία αγοράς. Η εγγύηση περιλαμβάνει την αντικατάσταση ή την επισκευή μιας
συσκευής με ελαττώματα υλικού ή κατασκευής. Δεν είναι δυνατή η αντικατάσταση με καινούργια συσκευή ή η επιστροφή με επιστροφή του ποσού αγοράς.
Από την εγγύηση εξαιρούνται η φυσιολογική φθορά, η επαγγελματική χρήση, η αλλαγή της αρχικής κατάστασης, οι εργασίες καθαρισμού, οι συνέπειες
ακατάλληλης χρήσης ή ζημιά από τον αγοραστή ή τρίτους, ζημιά που οφείλεται σε εξωτερικές συνθήκες ή που προκαλείται από τις μπαταρίες. Η εγγύηση
προϋποθέτει ότι η ελαττωματική συσκευή θα αποσταλεί με δαπάνη του αγοραστή, συνοδευόμενη από την εγγυητική κάρτα με ημερομηνία και υπογραφή
του σημείου πώλησης ή από την απόδειξη αγοράς.

Απόρριψη/Προστασία του περιβάλλοντος
Μην απορρίπτετε ποτέ αυτή τη συσκευή στα οικιακά απορρίμματα, αλλά σύμφωνα με τους τοπικούς κανονισμούς. Ζητήστε και χρησιμοποιήστε μόνο
επίσημα σημεία συλλογής στην κοινότητα. Οι συσκευές που απορρίπτονται χωρίς έλεγχο μπορούν να εκλύουν επιβλαβείς ουσίες και να μολύνουν την
τροφική αλυσίδα, τη χλωρίδα και την πανίδα. Το σημείο πώλησης είναι υποχρεωμένο να παραλαμβάνει παλιές συσκευές. Καταστήστε αμέσως άχρηστες τις
συσκευές που έχουν τεθεί εκτός λειτουργίας. Αποσυνδέστε το φις και κόψτε το καλώδιο τροφοδοσίας.

Διανομή
CH Trisa Electronics AG

Kantonsstrasse 121
CH-6234 Triengen
info@trisaelectronics.ch
+41 41 933 00 30

DE Ernst Lorch KG
Bildstockstraße 9
D-72458 Albstadt
HG@lorch-gruppe.com
+49 (7431) 124 200

AT SCD Handels GmbH
Unterhaus 33
A-2851 Krumbach
service@trisaelectronics.at
+43 (2647) 4304070

BG Trisa GmbH
43A, Gorski Patnik Strasse
BG- 1421 Σόφια



Ιστοσελίδα

www.trisaelectronics.ch


